
VIÑA INDÓMITA DUETTE CABERNET SAUVIGNON-
CARMENÈRE 2016

Zone d’origine : Longovilo (Maipo Costa) - Chili. Climat chaud avec une brise 
permanente.

Dénomination : Valle del Maipo DOC.

Type de sol : des légers coteaux avec différents expositions au soleil avec de.
sols divers. Vignobles de 15 ans irrigués avec le système de goute à goute.

Raisin : 50% Cabernet Sauvignon et 50% Carmenère.

Elaboration : les raisins sont récoltés entre mi-mars et mi-avril. Le vin est élevé 
pendant 12 mois dans de barriques de chêne français.

Degré alcoolique : 14,8 % vol.

Acidité : 5,39 g/l

pH : 3,61

Sucre résiduel : 2,96 g/l

Couleur : pourpre profond avec des reflets noirs.

Arôme : très intense. Notes de fruits rouges et noirs, de cannelle, de menthe 
poivrée, de cassis, de girofle, de vanille, de cuir et de paprika.

Bouche : robuste, riche avec une grande personnalité.

Mets/accords classiques : idéal pour accompagner l’agneau, les viandes rouges 
et le fromage. 

Service : Servir à 16-17°C.
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