
VIÑA INDÓMITA VARIETAL CARMENÈRE 2017

Zone d’origine : Valle Central (Vallée Centrale) - Chili.

Dénomination : vin rouge du Chili.

Type de sol : argileux profond d’origine alluvional.

Raisin : 100% Carmenère.

Vendange : Les raisins sont cueillis 50% à la main et 50% à la machine. 

Degré alcoolique : 13 % vol.

Acidité : 5,10 g/l

Couleur : rouge intense avec des reflets violacées.

Arôme : Riche et intense. Dominé par les notes de fruits de bois, les 
truffes et la violette avec des nuances des épices et des notes 
herbacées typiques de vins chiliens.

Bouche : tannins ronds, sans présence des notes boisées, frais et 
harmonieux.

Mets/accords classiques : idéal pour accompagner des plats issus de la 
cuisine arabe, chinoise, thaï indienne, péruvienne et tex-mex . Vin très 
versatile et sincère. 

Service : Servir à 17°C.

Récompenses :
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