
SANTA JULIA COLECCIÓN SYRAH-MALBEC 2014

Dénomination : vin rouge d’Argentine.

Raisins : 50 Syrah % et 50% Malbec.

Production : la récolte des raisins se fait à la main pendant les deux 
dernières semaines du mois de mars. Une macération pelliculaire de 
10 jours se poursuit avant la fermentation alcoolique qui se déroule 
dans des cuves en acier avec des levures sélectionnées, à une 
température contrôlée entre 25 et 28ºC.

Degré alcoolique : 13 % vol.

Acidité : 5,62 g/l.

Sucre résiduel : 4,0 g/l.

Couleur : pourpre, concentrée et brillante.

Arôme : nez complexe avec des notes de figues, prunes et épices. 
Des notes vanillées, de tabac, de café et de chocolat peuvent 
également s’apprécier grâce à un bref élevage partiel.

Bouche : sec et corsé, saveurs de fruits confits et de poivre noir. 
C’est un vin prêt à boire ou de courte garde. Il est persistent et 
complexe en fin de bouche.

Mets/accords classiques : excellent pour accompagner des plats de 
charcuterie, des pizzas, des steaks hachés et les repas quotidiens.

Service : servir à 14-18°C.

Code barre bouteille :  7791728005707

Code barre carton x 6 bouteilles : 17791728005704
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